
百合 Yuri Table Menu 
 

 鴻運金豬拼盤 
Assorted Barbecue Platter 
バーベキューの盛り合わせ  

松茸花膠燉魚翅 
Double-boiled Shark's Fin Soup with Matsutake 

and Fish Maw 
フカヒレ、松茸と魚の浮き袋のスープ  

XO醬爆玉帶龍蝦球 
Wok-fried Lobster and Scallop with XO Sauce 

帆立貝とロブスターの XO醬炒め  
香草羊排拼海鮮捲 

Combination of Lamb Chop and Deep-fried 
Seafood Roll 

ラムチョップとシーフードロール  
蠔皇烏參燴原隻鮑 

Braised Abalone and Sea Cucumber with Oyster 
Sauce 

鮑とナマコのオイスターソース煮込み  
古法蒸龍虎斑 

Steamed Grouperwith ScallionSauce 
ハタの葱蒸し  

黑松露烤松阪肉 
Pan-fried Pork Chop with Truffle Sauce 
豚トロのソテートリュフソース掛け  

臘味糯米飯 
Steamed Glutinous Rice with Chinese Sausage 

腸詰め入り蒸しおこわ  
美點映雙輝 

Home-made Dessert Combination 
桃花林特製デザート  

環球鮮果盤 
Assorted Seasonal Fruit Platter 

季節の果物 
 
 

NT:28,000/十人份 

 
 

紅玉 Kougyoku Table Menu 
 

鴻運金豬拼盤 
Assorted Barbecue Platter 
バーベキューの盛り合わせ  

港式一品佛跳牆 
Buddha Jump over the Wall (Fo Tialo Qiang) 

仏跳牆 (ファッ ティウ チョン)  
薑葱菌菇焗開邊龍蝦 

Braised Lobster with Mushroom, Ginger and 
Scallion 

ロブスター、キノコの葱と生姜炒め  
鴛鴦百花玉帶 

Stir-fried Scallop / Deep-fried Scallop with 
Shrimp Paste 

帆立貝の炒め/帆立貝とえびのすり身焼き  
蠔皇原隻鮑扣鵝掌 

Braised Abalone and Goose Web with Oyster Sauce 
鮑とガチョウの水かきのオイスターソース煮込み 

麒麟蒸紅條 

Steamed Miniatus Grouper with Jinhua Ham 
スジアラの金華ハム蒸し  

花香醬焗牛骨排 
Pan-fried Steak with Herb Sauce 
牛肉のソテー ハープソース掛け  

鮮蟹肉炆伊麵 
Stewed E-fu Noodle with Crab Meat 

蟹肉入り伊府麵  
高麗紅蓮雪蛤 

Sweet Red Dates Soup with Hasmer and Ginseng 
ハスマ、蓮の実と高麗人参の甘いスープ  

環球鮮果盤 
Assorted Seasonal Fruit Platter 

季節の果物 
 
 
  
 
 

NT:32,000/十人份 

 

 
 

翡翠 Hisui Table Menu 
 

廣東片皮鴨 
Roasted Pekin Duck in Cantonese Style 

広東式北京ダック  
濃湯砂鍋大排翅 

Double-boiled Shark's Fin Soup in Clay Pot 
フカヒレの上湯（シャンタン）煮込み  

上湯芝士焗開邊龍蝦 
Braised Lobster with Superior Stock 
ロブスターの上湯（シャンタン）炒め  

原隻鮑海參扣玉掌 
Braised Whole Abalone with Sea Cucumber 

and Goose Web 
鮑、ナマコとガチョウの水かきのオイスターソ

ース煮込み  
麒麟蒸東星斑 

Steamed Miniatus Grouper with Jinhua Ham 
スジアラの金華ハム蒸し  
極品醬銀絲蒸大沙公 

Steamed Crab with Chef’s Special Chili Sauce  
蟹のシェフ特製チリソース蒸し  

蟹黃珍菌扒蘆筍 
Stir-fried Asparagus and Mushroom with Crab 

Roe Superior Stock 
アスパラガスとキノコの蟹みそスープ炒め  

烏魚子海鮮炒飯 
Fried Rice with Seafood and Mullet 

からすみと海鮮のチャーハン  
杏汁燉燕窩 

Double-boiled Bird's Nest with Sweet Almond 
Soup 

ツバメの巣入り杏仁スープ  
環球鮮果盤 

Assorted Seasonal Fruit Platter 
季節の果物 

 
NT:43,000 /十人份 

 

 

 
 

 

所有價格皆以新台幣計算，另需外加 10%服務費 

All prices are in NT dollrs and subject to a 10% service charge 
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